EMENTARIO

As disciplinas ministradas pela Universidade FdddeaVicosa
sdo identificadas por um cédigo composto por trégas
mailsculas, referentes a cada Departamento, seguidaum
namero de trés algarismos. Na codificacdo daspdilsas temos o
seguinte padréo:

1. O algarismo das centenas indica o nivel em que a

disciplina é ministrada:

001 a 099 - disciplina pré-universitaria

100 a 199 - disciplina basica de graduacao

200 a 299 - disciplina béasica de graduacgéao

300 a 399 - disciplina profissionalizante de gradioa
400 a 499 - disciplina profissionalizante de gradioa

2. 0O algarismo das dezenas indica o grupo de ensino &
qgue pertence a disciplina dentro do departamento,

independentemente do nivel em que é ministrada.

3. O algarismo das unidades indica a disciplina dentro

de seu nivel e grupo de ensino.

Em seguida ao codigo, consta o titulo da disciplina

acompanhado de uma codificagdo indicando o nuneétlitos,
a carga horéaria semanal tedrica, a carga horamarsd prética, o
periodo letivo em que é ministrada e, quando foaso, os pré-
requisitos exigidos para a disciplina. No exemplods:

TAL484 Principios de Conservacao de Alimentos 6(4)2 e
Il. MBI130 e TAL472*,

Disciplina de nivel profissionalizante de 6 crésjtoom
qguatro horas semanais de aulas tedricas, duas bensenais de
aulas praticas, oferecida nos primeiros e segurstoeestres
letivos de cada ano, possuindo como pré-requisithseiplinas
MBI 130 e como pré ou co-requisito a disciplina TAZ2. Pré-
requisito indica a necessidade da disciplina telo stursado
previamente. Pré ou co-requisito indica que a plise pode ter
sido cursada anteriormente ou que ambas podenussadas no
mesmo periodo letivo.

Abaixo da identificacdo de cada disciplina segustse
Ementa, que é a relacdo dos titulos das unidades didajioa
compdem o seu programa analitico.

O—>-Hzm<m
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Departamento de Nutricdo e Saude

GRUPOS

1 - Nutricdo Clinica

2 - Nutricdo e Alimentacao

3 - Nutricdo e Alimentagéo

4 - Nutricdo Social e Saude Publica

5 - Nutrigdo Social e Saude Publica

6 - Nutricdo Social e Salde Publica

7 - Nutricao Clinica

8 - Alimentacao e Servicos de Alimentacao
9 - Outras

DISCIPLINAS

NUT190 Atividades Complementares 0(0-4) | e Il.

As atividades académicas desenvolvidas pelos aldeagaduacdo em Nutricdo
poderdo ser consideradas para integralizagao alamrjosalendo carga horaria de
60 horas. As atividades académicas passiveis deagmnm de horas para a
integralizacdo curricular deverdo ter o endosso Rimfessor Orientador

Académico, que passara o0 nome dos alunos, aptes @amatricula, ao

Coordenador da disciplina. O aluno sé serd magttuina disciplina quando ja
tiver realizado 60 horas com atividades complenmmenatae estas forem
apresentadas, com os respectivos comprovantegjetd@or Académico.

NUT310 Patologia da Nutricdo e Dietoterapia | 6(4-2 Il. BAN240 e
BIO244* e NUT347.

Conceitos de dietoterapia. Terapia nutricional.oPgia e dietoterapia nas
enfermidades orais e esofagicas. Patologia e drefsh das enfermidades
gastricas. Patologia e dietoterapia nas enfermg&ladeestinais. Patologia e
dietoterapia nas enfermidades hepéticas. Patododietoterapia nas enfermidades
pancreaticas. Patologia e dietoterapia nas enfadegl vesiculares. Patologia e
dietoterapia nos distUrbios alimentares: obesidathagreza.

NUT311 Patologia da Nutricao e Dietoterapia Il 6(42) I. NUT310.

Estresse fisiolégico. Patologia da nutricdo e déebpia nas doencas

cardiovasculares. Patologia da nutricdo e dietptemas doencas renais. Moléstia
Hipertensiva Exclusiva da Gestacao - MHEG. Patalaigi nutricdo e dietoterapia

no Diabetes Mellitus. Patologia da nutricdo e dertpia na Doenga Pulmonar
Obstrutiva Cronica - DPOC. Patologia da nutrigatietoterapia na Sindrome da
Imunodeficiéncia Adquirida - AIDS.
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NUT312 Patologia da Nutricao e Dietoterapia 111 2(20) | e Il. NUT311*,
Fisiopatologia e conduta dietética nas anemiaggatologia e conduta dietética
nas doencas neuropsiquicas. Fisiopatologia e candidtética nas alergias
alimentares. Fisiopatologia e conduta dietéticadmcer. Fisiopatologia e conduta
dietética na Litiase Renal. Fisiopatologia e coasldlietéticas nos erros inatos do
metabolismo. Fisiopatologia e condutas dietéticas desnutrico energético-
protéica.

NUT313 Farmacologia Aplicada a Nutricdo 3(3-0) Il. Ter cursado 1.890
horas de disciplinas obrigatorias.

Introducdo a farmacologia geral. Mecanismos deragfies entre farmacos e
nutrientes. Interacdes entre alimentos e nutriectes os farmacos que atuam no
sistema nervoso central. Interacdes entre alimentostrientes com os farmacos
que atuam no sistema nervoso autdbnomo. Interagiies alimentos e nutrientes
com os farmacos que atuam no sistema digestotieragbes entre alimentos e
nutrientes com os farmacos que atuam no sistendéogascular. Interagdes entre
alimentos e nutrientes com os farmacos que atuasisteama renal.

NUT314 Terapia Nutricional Enteral e Parenteral 5(32) I. NUT310*.
Introdugdo a terapia nutricional Enteral e Parahtdquipe multiprofissional e
Regulamento Técnico da Secretaria de Vigilanciait&am (SVS) para terapia
nutricional enteral e parenteral. Terapia nutrialoanteral. Terapia nutricional
parenteral. Terapia nutricional enteral e parehtarasituacdes especiais. Terapia
nutricional enteral e parenteral em pediatria.

NUT315 Dietoterapia Ambulatorial 4(2-2) I e Il. NUT311.

Treinamento em técnicas de abordagem ao paciemimamento em estratégias e
condutas de atendimento. Treinamento em técnicasvdéacdo nutricional
utilizadas em consultérios. Discussédo em grupo aaslutas adotadas e das
rotinas de atendimento. Apresentacéo e discussadides cientificos. Avaliagdo
dos atendimentos realizados.

NUT316 Nutricdo Aplicada ao Esporte 4(2-2) I. NUT32 e NUT348.
Introducdo a nutricdo no esporte. Metabolismo eftErg na pratica esportiva.
Estresse oxidativo no esporte. Necessidades mutais no esporte. Recursos
ergogénicos nutricionais no esporte. Suplementagaiicional no esporte.
Estratégia de hidratacdo no esporte. Dopagem ruotesp

NUT317 Nutricdo no Esporte 2(2-0) I. BQI102.

Conceitos bésicos e leis da nutricdo. Digestdoprghe e metabolismo dos
nutrientes. Recomendacdes nutricionais no espliteentacdo no esporte. Guias
de distribuicdo dos alimentos. Tipos e dietas deras diferentes fases do
treinamento e pratica esportiva. Habitos e tabuwmealtares. Preservagcédo de
nutrientes durante preparo e coc¢ao.
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NUT320 Nutricdo Basica 4(4-0) I. BQI100 ou BQI103.

Introducdo ao estudo da nutricdo. CarboidratostaBilma alimentacdo humana.
Lipidios. Proteinas. Metabolismo energético. Vitaasi lipossoliveis e
hidrossoltveis. Minerais. Agua.

NUT321 Nutricdo e Metabolismo 5(5-0) I. BQI100 ou 81103 ou BQI201.
Conceito e histérico da nutricdo. Necessidadescemendagfes nutricionais.
Etapas do processo de nutricdo. Carboidratos. $-iltanentares. Lipidios.
Proteinas. Metabolismo energético. Vitaminas liphs®is: A, D, E, K, e
hidrossoluveis. Minerais. Agua e eletrdlitos.

NUT322 Nutricdo Aplicada a Enfermagem 3(3-0) I.
Introducdo a Nutricdo. Macronutrientes, micronuiiés e Metabolismo
energético. Alimentacédo e nutricdo em estadoddigicos. Nutricdo e dietética.

NUT323 Nutricdo da Familia 4(2-2) 1. NUT320*.

Introdugdo a nutricdo no contexto da familia. Npdioi na infancia no contexto
familiar. Nutricdo na adolescéncia no contexto feami Nutricdo do adulto no
contexto familiar e institucional. Nutricdo do idaso contexto da familia.

NUT324 Estudo Experimental dos Alimentos | 6(2-4) & 1l. NUT329.
Avaliacdo sensorial dos alimentos. Aclcares. Amielrinha de trigo e agentes
do crescimento. Frutas e hortalicas. Gorduras.e@es coloidais. Alimentos
protéicos de origem animal.

NUT325 Composicdo de Alimentos 4(4-0) 1. BQI100 oBQI103.

Alimentos e nutrientes. Grupos de alimentos e gdaslimentacdo. Tabelas de
composicéo de alimentos. Componentes dos alimeatpsa. Aclcares. Oleos e
gorduras. Cereais. Leguminosas. Frutas e hortalGames. Leite e derivados.
Ovos. Informagéo nutricional e rotulagem de alimentAlimentos para fins
especiais. Enriquecimento de alimentos.

NUT326 Estudo Experimental dos Alimentos Il 5(1-4)I. NUT324 ou
NUT330.

Planejamento da pesquisa com alimentos. Revisdmdrfifica. Elaboracao do

projeto de pesquisa. Desenvolvimento do trabalanadise de resultados. Preparo

do documento.

NUT327 Nutricdo Experimental 4(2-2) 1. NUT321 e BQB345.

Modelos animais em pesquisa nutricionais. Dietagegmentais. Marcadores
bioquimicos e isotdpicos em pesquisas nutricionAisliagdo da quantidade
protéica. Avaliagdo da biodisponibilidade de mimeraAvaliacdo dos efeitos
funcionais dos alimentos nas dislipidemias, diahetshesidade e cancer em
animais experimentais.
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NUT329 Técnica Dietética | 4(2-2) | e Il. BQI100 olNUT325.

Conceituacao e importancia na nutricdo. Preparmreservacdo de alimentos.
Aquisicdo de alimentos. Propriedades funcionaignitds de preparo e
modificacdes decorrentes do preparo dos alimentos.

NUT330 Técnica Dietética Il 4(0-4) Il. NUT329 e BAIR32*.

Introdugdo - definicdo e objetivo do planejamente tefeicbes. Habitos
alimentares. Avaliacdo sensorial das preparagderi@s para elaboracdo de
cardapios. Determinacdo do Valor Energético ToMET) dos cardapios.
Previsdo quantitativa de géneros alimenticios. &td#io de dietas progressivas
hospitalares.

NUT333 Higiene dos Alimentos 5(3-2) | e Il. MBI130e (NUT359* ou
NUT350%).

Conceito e objetivos da higiene dos alimentos. €&re&o e controle das principais

doencas veiculadas por alimentos. Procedimentbsgéenizacdo em Unidades de

Alimentacdo e Nutricdo. Sistemas de controle dalidpde sanitaria dos

alimentos. Avaliacdo da qualidade dos alimentos.

NUT335 Nutricao e Dietética do Adulto e do Idoso 2¢2) II. NUT321.
Introdugdo a nutricdo e dietética. Caracteristimaima dieta normal. Dieta do
adulto. Dieta do idoso.

NUT336 Nutricio e Dietética da Crianca e do Adolesote 4(2-2) Il.
NUT344.
Fase pré-escolar. Fase escolar. Fase adolescéncia.

NUT337 Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimeas 2(2-0) |.

Introducéo: identidade e qualidade de alimentogyurs#o a legislacdo. Definicdo
de produtos de acordo com a legislagdo. Designdgddimentos. Especificacdo
de alimentos. Caracteristicas de alimentos propaoa o consumo. Classificagédo
de alimentos. Rotulagem. Importancia da identidadgialidade de alimentos no
processo de compra.

NUT338 Gastronomia e Nutricdo 2(2-0) 1. NUT325.
Habitos alimentares. Especiarias e condimentos.idBsbalcodlicas e nao
alcodlicas. Cozinha brasileira: pratos tipicos argis. Cozinha internacional.
Planejamento de eventos em alimentacéo e nutricéo.

NUT341 Epidemiologia Nutricional 4(2-2) | e 1. NUT363.

Epidemiologia em nutricdo. Estratégias de pesqeisatervencdo em saude.
Metodologia aplicada ao estudo epidemioldgico-pignal. Aplicagcbes e testes
Bioestatisticos. Epidemiologia aplicada as enfeahs nao-transmissiveis de
interesse em nutricdo e saude.
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NUT344 Nutricdo Materno-Infantil 5(3-2) | e Il. NUT 335.
Introducdo. A salde materno-infantil e seus detsantes no Brasil. Nutricdo na
gestacdo. Nutricdo na lactacdo. Nutricdo do lagtent

NUT345 Nutricdo Aplicada ao Atendimento Materno-Infantil 4(2-2) | e Il.
NUT310 e NUT344.

Topicos especiais em necessidades e recomendag@ésonais na gestacgao,

lactacdo e infancia. Assisténcia nutricional a aygst e a nutriz. Assisténcia

nutricional para criangca menor de 2 anos. Atuag@mutricionista em equipes

multiprofissionais de cuidado de saude ao grup@matinfantil.

NUT347 Avaliacdo Nutricional | 4(2-2) I. BAN232 e NUT362.

Introducdo ao estudo da avaliagdo nutricional. d&gifio e reprodutividade dos
diferentes métodos de avaliacdo do estado nutatiomquéritos dietéticos:
métodos e interpretacdo dos resultados. Avaliagomométrica da gestante e da
nutriz. Avaliagdo antropométrica de adultos e idostvaliagdo antropométrica
das criancas e adolescentes.

NUT348 Avaliagdo Nutricional Il 4(2-2) 1l. NUT347.

Técnicas de avaliagdo da composicdo corporal cofms€ma bioimpedancia
elétrica. Avaliacéo clinica do estado nutricioralaliacdo bioquimica do estado
nutricional. Avaliacdo nutricional do paciente hitejizado. Avaliacdo subjetiva
global. Aspectos éticos inerentes a avaliacao thmlesutricional e de estudos da
composicao corporal. Diagndstico nutricional e eskpio a fatores de risco.

NUT349 Atencdo a Salde do Adolescente 5(3-2) | e NUT336 e NUT348*

e NUT310*.
Definigdo de adolescéncia. Caracteristicas pomiag. Crescimento e
desenvolvimento. Nutricdo na adolescéncia. Sindrametabdlica e estado
nutricional. Intervengdes nutricionais. Fatoresrideo relacionados a gestacéo e
lactacdo na adolescéncia. Atencdo integral e atemdo multiprofissional.
Adolescentes especiais.

NUT350 Higiene e Saude 3(3-0) | e Il. BAN140 ou BA232.

Higiene. Salde e doenca. Higiene pessoal e sa@teg/aoHigiene ambiental e
salude/doenca. Higiene do ambiente de trabalho deklenca. Higiene do
ambiente e acidentes por animais peconhentos. Bigiga Introducdo ao estudo
das principais doencas infecto-parasitarias. Estfidadamental de doencas
causadas por bactérias, micobactérias e virus ntifidas por alimentos,
sexualmente transmissiveis e doencas mais frequemde infancia. Estudo
fundamental de doencas causadas por protozoar@sjintos e artrépodes.
Profilaxia das doencas infecto-parasitarias. Nocgdessaneamento. Poluicdo
ambiental e de alimentos.
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NUT352 Vigilancia Epidemioldgica 4(2-2) | e 1. NUTB63 ou VET346.
Historico, conceitos, propésitos e funcbes e openatizacdo dos sistemas de
vigilancia. Atividades: coleta, consolidacdo, tomate decisdes, divulgacdo das
informacdes, analises e interpretacbes. Elemem@sos, controles, resultados
laboratoriais, meio ambiente, medidas de prevenk@acanismos: notificagéao,
registros, investigacdes epidemioldgicas, epidemiSsstemas oficiais de
informacdo: SIM, SISVAN, SINASC, SIH, SINAN, SIA. diiros de
Investigagdo Epidemiologica - doengas, transmiss@mtrole, profilaxia e
tratamentos.

NUT353 Puericultura 4(2-2) | e 1l. BAN140 ou BAN232

Introducdo ao estudo da puericultura. Puericultpré-natal. Puericultura do
recém-nascido. Puericultura do lactente. Atencdegml a salde da crianca.
Puericultura do pré-escolar e escolar.

NUT355 Vigilancia Sanitaria 4(2-2) I1l. (NUT333 ou \ET350) e (NUT364*
ou VET351).

Introdugcdo a vigilancia sanitaria. Qualidade deavid egislagdo sanitaria.

Organizagdo da vigilancia sanitaria nos Estadosigiaipios. Vigilancia sanitaria

em alimentos. Inspecdo sanitaria e exigéncias @stabelecimentos na area de

alimentos. Vigilancia sanitaria de medicamentostr&uareas de abrangéncia da

vigilancia sanitaria. Ambiente de trabalho e sadnl¢rabalhador. Pragas Urbanas.

NUT356 Educacédo Nutricional e para a Salde 5(3-2) EDU110 e CIS214 e
NUT335.

Educacdo na Promoc¢éo da Nutricdo e Salde. Atuagdmitdcionista: o cliente
como ser social. Analise critica do papel da edamagitricional para a sociedade
nos seus diversos momentos historicos. O habitmealar: elementos de
estruturagdo e reestruturagcdo do habito alimehtadelos comportamentais: sua
aplicacdo na promocgdo da nutrigdo e salde. Aplicad#i comunicagdo na
educacdo em nutricdo e saude. Planejamento, e@@lmoraxecucdo e avaliagdo de
programas educativos para promoc¢do da saude eduutri

NUT357 Nutricdo Social 6(4-2) | e Il. NUT363 e NUT&8* e NUT365* e
ECO270*.

Nutricdo, saude publica e epidemiologia. ModeloseauSeguranca alimentar e

nutricional. Aspectos demograficos: producdo e gonsde alimentos e estado

nutricional. Nutricdo e infeccdo. Principais probés nutricionais. Politica

nacional de alimentacdo e nutricdo. Sistema dééwigia alimentar e nutricional.

Programas de nutrig&o.

NUT359 Doencas Infecciosas e Parasitarias 3(3-0BAN240%,

Introdug&o ao estudo das doencas infecciosas sitaaias (DIPs) de interesse em
Nutricdo. Doengas determinadas por bactérias, beatérias, virus e fungos.
Doencas determinadas por Protozodrios, Helmintdstr@podes. Profilaxia das
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doencas infecciosas e parasitarias. Saneamentoobdsiloencas infecciosas e
parasitarias.

NUT361 Nutricdo em Geriatria 4(2-2) | e Il. NUT335e NUT348.

Conceitos. Panorama e perspectivas da nutricdétgesi no Brasil e no mundo.
Caracteristicas basicas da personalidade do idossua influéncia no
comportamento alimentar. Abordagem do cliente idaso atendimento
nutricional. Alteragfes fisiologicas, endécrinasgtabdlicas e imunoldgicas
decorrentes do processo de envelhecimento. Nuteighwelhecimento.

NUT362 Bioestatistica 4(2-2) | e Il

Planejamento de uma investigacdo epidemiolégicdin&mmento técnico da

pesquisa. Objetivo e importancia da bioestatistiza pesquisa cientifica.

Estatistica descritiva. Estatistica inferencial.lcGié& do tamanho amostral.
Introducdo a probabilidade e sua aplicacdo, aviag qualidade dos testes
diagnésticos. Teste de hipoteses e intervalo déiacma. Distribuicdo normal.

Teste de qui-quadrado. Tabela de contingéncia ieagpks. Principais testes
parameétricos.

NUT363 Epidemiologia 4(2-2) | e 1. NUT362.

Introdugdo ao estudo de epidemiologia. Transicdnogeafica e epidemioldgica.
O processo saude-doenca. Indicadores e coeficiadt@ados em salde publica.
Padrées de distribuicdo de doencas. Métodos epiliegmios descritivos e
analiticos. Vigilancia epidemioldgica.

NUT364 Politicas de Saude 4(2-2) | e Il. NUT363*.

Conceitos e conteldos referentes ao campo dascaslipdblicas em saude.
Principais aspectos utilizados para andlise ddsmsas sanitarios. A formulagéo
de politicas sociais e os modelos de servigcosas@st Determinantes estruturais,
econdmicos, politicos e sociais que repercutemesolprocesso salde-doenca e a
prestacao de servicos de salde. Os grandes tipaergigos sanitarios dos
diferentes paises e regides do mundo. As grandgsa®tdo desenvolvimento e
funcionamento do sistema sanitario no mundo. Atipalide salide no Brasil e o
desenho do Sistema Nacional de Saude. Evolucddribstda saude publica
brasileira. O Sistema Unico de Satde (SUS).

NUT365 Planejamento e Gestdo em Saude 4(2-2) | eNUT363 e NUT364.
Conceitos e conteudos referentes ao planejamegéstdo em saudde. Introducéo
ao campo da gestdo sanitaria. DimensfGes e defiicide gestdo sanitaria.
Classificagdo dos campos e enfoques da gestaarsan€ampos de aplicagdo da
pratica profissional da gestdo sanitaria. Os erdsqda gestdo sanitaria.
Componentes cientificos e metodolégicos da gestéitasia. Tipos de técnicas de
planejamento sanitario. A reorganizagdo das pkatigasalde em areas/distritos
sanitarios. Teorias de planejamento.
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NUT367 Metodologia para Trabalho de Conclusédo de Gso 2(2-0) | e Il
Ter cursado 2.205 horas de disciplinas

O que é e como funciona o método cientifico. PEmento e execucdo da

pesquisa cientifica. Os diferentes tipos de peaqaientifica. A pesquisa em

Nutricdo, em Enfermagem e Saude. Aspectos éticpesiguisa.

NUT368 Trabalho de Conclusdo de Curso 0(0-2) | e.INUT367.

O trabalho de Conclusdo de Curso - TCC devera lsdomdo na forma de
monografia ou de trabalho técnico-cientifico enmfato de publicagdo, adotando
o formato de uma revista técnico-cientifica de kscconsensual do aluno e do
Professor Orientador.

NUT369 Praticas de Educacdo Nutricional e para a Sde 2(0-2) Il
NUT356. (Em extin¢cao)

Técnicas de grupos adaptados a educacgdo nutriciopaéparo e aplicacéo.

Confeccéo e utilizacdo de materiais educativosdécacdo nutricional aplicada a

nivel individual: discussao de casos. Analise aaitde diferentes programas

educativos, na area de nutricdo e saude.

NUT380 Administracdo de Unidades de Alimentacdo e Wtricdo 4(2-2) Il.
NUT329.

Introducdo ao estudo da alimentacdo para coletieglaAdministracéo aplicada as

UAN. Planejamento de cardapios para UAN. Administca de materiais.

Administracéo de recursos humanos e seguranca éin Sistemas de distribuicdo de

refeicdes. Gerenciamento do programa de alimentig&abalhador.

NUT381 Planejamento Fisico de Unidades de Alimentag e Nutricdo 5(3-2)

I. NUT387.
Introdugdo ao planejamento fisico de Unidades dienékitacdo e Nutricao
(UAN). Regquisitos gerais para o planejamento. Rtéamento do ambiente.
Dimensionamento dos setores da UAN. Composi¢do agem dos setores da
UAN. Caracteristicas fisicas dos principais tipos estabelecimentos para
alimentacédo coletiva. Reparos, reformas e amplaede UAN.

NUT382 Controle de Custos em Unidades de Alimentag& Nutricao 4(4-0)

I e ll. NUT386*.
Principios de organizacdo contabil para servicosali@mentacdo. Principios
financeiros aplicaveis a servicos de alimentac&mcipais custos considerados
em um servico de alimentacdo. Fatores que afetatontrole de custos em
servicos de alimentacdo. Gestédo e controle dewsstoq

NUT384 Gestdo de Qualidade em Unidades de Alimentg e Nutricdo
2(2-0) 1 e lIl. NUT386.

Qualidade. Politica de qualidade em Unidades dmealiacdo e politica de

qualidade na atividade gerencial. Controle de @adk. Garantia de qualidade.

Programas de educacéo e treinamento nos sistengaslittade em planejamento.
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NUT385 Tépicos Especiais em Alimentos e Nutricdo 20) I. Ter cursado
1.200 horas de disciplinas obrigatérias.
Temas relevantes e atuais, relacionados as ciéteiakmentos e de nutricao.

NUT386 Gestéo de Unidades de Alimentac&o e Nutricd®(3-2) I. NUT330.
Introdugdo ao estudo da alimentag&o para coletieislaAdministracdo aplicada a
UAN. Processos de producdo e tendéncias do setalientacdo coletiva.
Sistemas de distribuicdo de refei¢cbes. Particidded das UAN em hospitais.
Marketing em UAN. Gestdo de qualidade em UAN.

NUT387 Gestdo de Unidades de Alimentacdo e Nutricad 4(2-2) Il
NUT386.

Planejamento e avaliacdo de cardapios para UAN.ididiracdo e controle de

materiais. Administracdo de custos. Gestdo de psssseguranca no trabalho.

Ergonomia e salde no trabalho. Programa de alig@&mdo trabalhador (PAT).

NUT390 Etica e Orientacdo Profissional 2(2-0) II.

Aspectos filoséficos da ética. Objeto da éticac&® outras ciéncias. Bioética.
Normas de pesquisa em salde no Brasil. Cédigo wa Hbs Nutricionistas.

Histérico do Nutricionista no Brasil. Associagdo aBiteira de Nutricdo -

ASBRAN. Regulamento da Profissdo de Nutricionist@enselho Federal e
Regionais de Nutricionistas. Sindicato. Equipes salde. Atendimento

dispensado a pacientes internos e externos. Cg@mfaofissional. Elaboracdo de
“Curriculum Vitae”.

NUT391 Marketing em Alimentacdo e Nutricdo 4(2-2)Il Ter cursado 1.485
horas de disciplinas obrigatérias.

Introducdo. Conceitos e histérico de marketing. @nposto de marketing.

Planejamento, estratégia e processo de marketingpnSumidor de alimentos.

Pesquisa de mercado e desenvolvimento do MIX d&atiag em alimentacéo e

nutricdo. Desenvolvimento de novos produtos alifices. Marketing social.

Marketing em alimentac¢&o e nutricao.

NUT392 Epidemiologia e Saude Ambiental 3(3-0) I.

O processo saude-enfermidade - Evolucdo histadiefimicdes, importancia, usos

e objetos da epidemiologia de interesse a saudeatab O quadro sanitario no

Brasil. A medida da saude coletiva. Epidemiologaa doencas transmissiveis. O
processo de desenvolvimento ambiental e seus ®fe#tocsalde. As medidas de
preservacdo e utilizagdo dos recursos naturaifogeace saude.

NUT393 Topicos Especiais em Educacdo Alimentar e Micional da
Crianca 4(0-4) 1 e 1. NUT336.

O estudante terd oportunidade de desenvolver habalraticos de intervengfes

educativas em nutricdo e saude nas fases do plescescolar, sob orientagdo

do professor. A selecdo dos trabalhos dependeiatei@sse do estudante e dos

problemas atuais de nutricdo e saude nas fasekadasi
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NUT406 Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica8(0-18) | e Il. Ter
cursado 2.895 horas de disciplinas obrigatérias.
Atividades no Campo de Estéagio.

NUT407 Estagio Supervisionado em Nutricdo Social {&18) | e Il. Ter
cursado 2.895 horas de disciplinas obrigatorias.
Atividades no Campo de Estagio.

NUT408 Estagio Supervisionado em Unidades de Alim&atédo e Nutricdo
18(0-18) I e II. Ter cursado 2.895 horas de disciplas obrigatérias.
Atividades no Campo de Estéagio.

NUT490 Bioética 1(1-0) I.

Conceito de Etica e Moral. Etica, Moral e Cultufainfluéncia da cultura em
valores morais. Bioética. Diretrizes e normas paeaquisa. Normatizacao do
Ministério da Satde. O Conselho Nacional de EtiaaPesquisa - CONEP. O
consentimento livre e esclarecido. A dignidade comete.



